
HIVERNAGE

Live & Dining





CUISINE INTERNATIONALE

ENTRÉES / STARTERS

Gaspacho andalou, stracciatella et pignons de pins caramélisés

Andalusian gazpacho, stracciatella and caramelized pine nuts
·

Salade « Lotus » aux gambas, sauce « César » 

« Lotus » salad with Gambas, « Caesar » sauce
·

Rouleaux de printemps façon minute, volailles, crevettes et légumes de 

saisons 

Spring rolls minute way, poultry, shrimps and seasonal vegetables
·

Fines tranches de thon frais , copeaux de parmesan et basilic 

Thin slices of fresh tuna, Parmesan shavings and basil
·

Poulpe grillé aux arômates, houmous & roquette (GF)

Roasted Octopus, hummus & arugula
·

Veau d’éleveur façon « Vitello Tonnato »

« Vitello Tonnato » breeder's calf
·

Foie gras confit, cerises noire à la menthe

Confit foie gras, black cherries with mint
·

Tartare gravlax

Tartare gravlax
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PLATS | MAIN DISHES

Poissons / Fish

Filet de loup bar, pommes de terre fondantes, carottes glacées, sauce au 

romarin (gf)

Sea Bass fillet, fondant potatoes, glazed carrots with rosemary sauce
·

Filet de saint-Pierre , mousseline de céleri , coquillages en Marinière 

John Dory fillet, celery muslin, shells in Marinière
·

Belle Sole Meunière, riz sauté façon « Lotus », beurre citron

Sole Meunière, sautéed rice "Lotus" way, lemon butter
·

Spaghetti aux palourdes 

Spaghetti with clams
·

Gambas à la plancha , ratatouille niçoise 

Gambas a la plancha , ratatouille nicoise 

Viandes / Meat

Filet de bœuf rôti , sauce au poivre et pommes de terre truffées 

Roasted beef fillet, pepper sauce and tru�e potatoes
·

Souris d’agneau à la provençale, écrasé de pomme de terre, sauce à la poire 

épicée (gf)

Provencal cooked lamb shank, mashed potatoes with spicy pear sauce
·

Coquelet rôti au romarin, pommes de terre et champignonssautés à l’ail (gf)

Roasted cockerel with rosemary, sauteed potatoes & mushrooms with garlic
·

parmentier de canard confit et jus au porto (gf)

Parmentier of candied duck & Porto sauce
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MAROCAIN

ENTRÉES / STARTERS

seLECTION DE salades marocaines (v) (gf)

Selection of moroccan salads
·

trio de briouates : légumes au gingembre, ricotta et viandes aux raisins secs

Briouates trio : vegetables with ginger, ricotta cheese & meat with dried grapes
·

Duo de pastillas : poulet aux amandes et fruits de mer épicés

Duo of pastillas : chiken with grilled almond & spiced seafood

PLATS / MAIN DISHES

Tagine de poulet au citron confit, olives rouges et safran (gf)

Chicken tagine with preserved lemon, red olives & sa�ron
·

Couscous royal aux trois viandes et épices marocaines

Royal couscous, served with three sorts of meat and moroccan spices
·

épaule d’agneau façon méchoui (gf)

Roasted lamb shoulder
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SUSHIS BAR

Assortiment fry

Crunchy roll : gambas panés, crème cheese, shishimi (4 pièces)
Big Futu-Maki : chaire de crabe, concombre, tobiko, ananas, gambas panés (4 pièces)

Dragon eye : saumon, carotte, tobiko, poireaux (4 pièces)

·

Assortiment fraîcheur

Rouleaux de printemps : saumon, surimi, avocat, crème cheese, tobiko (4 pièces)
Snow ball : thon, crème cheese, tobiko (4 pièces)

Spicy girl : chaire de crabe, saumon fumé, ananas, nois de St-Jacques, salade verte (4 pièces)

·

Assortiment classique

Nigiri Mix (4 pièces)
Sashimi Mix (4 pièces)

Maki Mix (6 pièces)

·

Assortiment california

Dragon roll : saumon, gambas panés (4 pièces)
Shark heart : poireau pané, thon, avocat (4 pièces)

Ying Yong : poisson blanc, avocat, thon mangue (6 pièces)

·

Assortiment sushi mix 60 pièces

·

Assortiment sushi mix 120 pièces
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DESSERTS

Sélection de pâtisseries Marocaines 

Moroccan pastries selection
·

Fondant au chocolat, coeur à l’orange et sorbet coco

Chocolate & orange fondant, coconut sorbet
·

Parfait au chocolat

Chocolate parfait
·

TIRAMISù revisité

Re-styled tiramisù
·

Vacherin contemporain 

Contemporary Vacherin
·

Minestrone de fruits frais, sirop basilic

Minestrone of fresh fruits, basil syrup
·

Coupe de glace 

Ice cream cup

PRIX TTC EN DIRHAMS / PRICES IN MOROCCAN DIRHAMS

-Wifi Access: LotusClub-
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LOTUS CLUB MARRAKECH


